	议程安排

	日期
	时间
	议程安排
	备注

	6月5日

6月5日


	08:30-08:40
	领导讲话
	主持人：傅鹏程

	
	08:40-09:10
	Biotechnology and Genomic Tools for Marine Resources Development/海洋资源开发的生物技术与基因组工具
	报告人：
(美) Dr. Jinzeng Yang,        杨金增教授

	
	09:10-09:40
	Introduction to the discipline of food science and technology/海南大学食品学科介绍；Research progress on pepper peeling technology/胡椒脱皮技术研究进展
	报告人：
（中）李从发 教授

	
	09:40-10:10
	Control of growth and osmoregulation in tilapia under dynamically-changing salinities/动态盐度改变条件下罗非鱼生长和渗透压调控
	报告人：
（美）Dr.Andre P. Seale     安德烈·席勒教授

	
	10:10-10:30
	The selection and utilization of tropical beneficial microbes/ 热带有益微生物资源的开发利用
	报告人：

（中）张家超 教授

	
	10:30-10:45
	茶歇

	
	10:45-11:15
	Supercooling Technology for Extended Shelf Life of Perishable Foods/延长易腐烂食品货架期的超冷储存技术
	报告人： 
（美） Dr. Soojin Jun       郡素君教授

	
	11:15-11:35
	 Chemometrics methods and their applications in food analysis/化学计量学方法及其在食品分析中的应用
	报告人：

（中）云永欢  博士

	
	11:35-12:05
	Alternative feedstuffs for cost-effective, healthy and sustainable monogastric animal and fish production/单胃动物与鱼类生产的高性价比，健康与可持续的替代饵料
	报告人：
（美） Dr. Rajesh Jha       拉吉什·贾教授

	
	12:05-12:25
	Development and Utilization of Tropical Aquatic Resources/热带水产资源的开发利用研究
	报告人：

（中）申铉日 教授

	
	12:30-14:00
	午餐、休息

	
	14:00-14:30
	Detection and Control of Foodborne Pathogenic Bacteria/食品源病原微生物的检测与控制
	报告人：
（美） Dr. Yong Li          李勇教授

	
	14:30-14:50
	Application of apple polyphenols in postharvest preservation of tropical fruits —samples (litchi and pitaya)/苹果多酚在热带水果保鲜中的应用（以荔枝和火龙果为例）
	报告人：

（中） 张正科 副研究员

	
	14:50-15:20
	Potential strategies to enhance functionality and bioavailability of naturally derived pigments and antioxidants/增强天然色素及抗氧化剂的功能性与生物利用度的策略
	报告人：
（美）Dr. Kacie K.H.Y. Ho, 何凯希教授

	
	15:20-15:40
	Mechanical, physicochemical and release properties of biofilms gelatin incorporated with EGCG/EGCG与明胶交联生物膜的理化性质与缓释机制
	报告人：

（中）李川 教授

	
	15:40-15:55
	茶歇

	
	15:55-16:25
	Connecting Food Science with Nutrition and Health/关联营养和健康的食品科学
	报告人：
（美） Charles Alan Titchenal
查尔斯·提彻那教授

	
	16:25-16:45
	Microalgae as additives of animal feedstocks for enhanced accumulation 

of polyunsaturated fatty acids/微藻作为动物饲料添加剂增强多不饱和脂肪酸富集作用
	报告人：
（中）傅鹏程 教授

	
	16:45-17:15
	Importance of food composition in successful product development and consumer health/食品组分对于产品开发及客户健康的重要性
	报告人：
（美）  Dr. Joannie Dobbs  娟·都博士教授

	
	17:15-17:35
	Directional Crystallization Kinetics of Coconut Oil UnderTemperature Gradient/椰子油在温度梯度场中结晶动力学
	报告人：

（中） 白新鹏 教授

	
	闭幕式

	
	17:35-17:40
	海南大学领导总结发言

	
	18:00-20:40
	晚餐


